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PEKOMEHOALWU YUTATENIO

Mepen BBOOOM B 3KCMnyaTaumio o60pyaoBaHNs
HeobXoauMo NpoynTaTh U YCBOUTL BCE COAEPXUMOE
HacTOSILLEro PYKOBOACTBA.

Mpouutath 1 cTporo cobnioaaTte MHCTPYKLMK NO
TexHuke 6e3onacHocTu.

OcTopOoXHOCTL HE3aMeHVMa. BesonacHocTb
HaxoAMTCS B pyKax BCEX TeX, KTO B3aUMOAENCTBYET C
o6opyaoBaHMEM Ha NPOTSXXEHUN BCEro Cpoka ero
3KcnnyaTauuu.

XpaHuTb AaHHOEe PYKOBOACTBO B XOPOLLIO U3BECTHOM U
[OCTYNMHOM MecTe, 4YToGbl obpallaTbest K HeMy no
Mepe HeobxoaMMOCTU.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUITA TEXHUKUA BE3OMNMACHOCTHU

LIENb PYKOBOOACTBA

— [aHHOe pyKOBOACTBO MO IKCTNyaTaLmmn 1 TeXoBCNYy>KMBaHWIO, ABMNAIOLLEECS HEOTLEMIIEMO
YacTbio 060pyAOBaHUS, BbINIO COCTABMNEHO NPOM3BOAUTENEM Ha €r0 POAHOM A3bIKE B LIENsX
npeaocTaBneHns Bcen HeoBXOAMMON UHGOPMaLIMK NepcoHarny, AonyckaemoMy K paboTe ¢
06opyaoBaHMeM Ha NPOTSHXKEHM BCEro Cpoka ero Criyxobl.

— HewmHoro BpemeHu, yaeneHHoro YTeHuo AaHHoM MHdopmMaLumm, No3sonuT nsbexars
onacHbIX A5 300poBbsi M 6e30MacHOCTU NoAeN CUTyaLMIA, a Takke HaHECEeHNS
mMaTtepuansHoro yuiepba.

— [pownssoguTens octaBnseT 3a coOO0M NPaBoO BHOCUTL M3MEHEHUST B COAEPXKUMOE
HacTosLLEero pykoBoacTBa 6e3 npeaBapuTenbHOro yBeAOMITEHWS, €CIM TaKUe N3MEHEHNS He
BMMSOT Ha obecneyeHne 6esonacHocTy.

— HekoTopble YacTy TekcTa BblaerneHbl B LENSX NPUBMNEYEHUS] BHUMAHWSA K BaKHOCTU
Ccoo0LLEeHus.

/a\
YKa3blBaeT Ha TEXHUYECKY MH(OPMaLMI0 0COBEHHOM BaXXHOCTHU, KOTOPOW Henb3A
npeHebperatb.

OcTopoxxHo - NpeaynpexxaeHve

Yka3sbiBaeT, YTO HeOGXOAMMO NPUHSATL COOTBETCTBYIOLLME Mepbl NPeoCTOPOXKHOCTH,
4YTOGbI He NOBEPrHyTh Yrpo3e 300POBbLEe U 6e30MacHOCTb NepcoHarna, a Takke He
NPUYUHUTL MaTepuanbHoro yuiep6a.

A\
Yka3biBaeT Ha 0C060 onacHble CUTyauum, KoTopble, B Cryyae NpeHebpexuTerbHoro

OTHOLLEHUSI, MOTYT NOABEPrHyTb CEPbe3HOM Yrpo3e 300poBLe U 6e30MacHOCTb
nepcoHana.

OAHHBLIE MPOU3BOAUTENA U OBOPYOOBAHUA
N3o6paxeHHas 3aeck nacnopTHas tTabnuyka nomelleHa Ha obopyaosaHun. Ha Hein
npvBeAeHbl BCe OCHOBHbIE AaHHbIE 1 yKa3aHus, Heobxoaumble Ana 6e3onacHon paboThbl.

[aHHble nponssoguTens Mapkumpoeka CE cooTBeTcTBUSA

Mogzenb obopynoBaHusi--4-=« | r==msmmm--se- --l'on BbINycKa

3aBoaCKOW HOMEp:---|-=+

r-l-e
TEXHNYECKNE OaHHbIE |
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

NMOoPAAOOK O®OPMIEHUA 3AABKU HA TEXOBCINTYXXUBAHUE
B kaxxgon 3asBke Ha TexobcnyxmBaHne HeobxoanMo ykasaTb Mogernb 06opyaoBaHUS U
TWMN HENCNPABHOCTW.

MHCTPYKUUU NO TEXHUKE BE3OMNACHOCTH

—  [pv NpoekTMpoBaHUM 1 N3roTOBMEHNM 060PYA0BaHNSA MPON3BOAMTENb YAENUI 0COGEHHOE
BHMMaHWE TEM acrnekTam, KOTopble MOryT NPeACTaBnsATb PUCK st 6e3onacHoCTy 1
300p0oBbA MoaeEN.

— [lpu narotoBneHnm obopyaoBaHMs NPON3BOANUTENb NPUMEHMUI BCE COOTBETCTBYHOLLIME
Npou13BOACTBEHHbIE CTAHAAPTHI, @ TaKKe MaTepuarsl, BolbpaHHbIe Takum 0b6pa3om, 4Tobbl
rapaHT1poBaTh NULLEBYIO TMIMeHy 1 3¢peKTUBHOCTb paboThl.

— Lenb gaHHom nHcpopmauum — npu3eaTh Nonb3oBaTenen yaeniTe BHAMaHne
npepoTBpaLLEeHUIo NIOObLIX PUCKOB, CBA3AHHBLIX C PA0OTON 1 NMULLEBOV 6E30MaCHOCTLIO.
OCTOPOXHOCTb He3aMeHMa. be3onacHOCTb HaxXoQUTCS B pyKax BCEX TEX, KTO
B3aMMOAENCTBYET C 060pyA0oBaHNEM (MOHTEKHMKU U NONb30BaTeny).

— BrumatensHo npountath 1 cobniogaTtb HCTPYKLUMK, MPUBEAEHHbIE B NpuiaraeMomM
PYKOBOACTBE M HaHECEHHbIe HEMoCPeACTBEHHO Ha 0BOPYAOBaHUM, B YaCTHOCTH Te,
KOTOpble kacatoTcst obecneyeHns 6e30nacHOCTH.

— [Npv nepemelueHnn obopynosaHusa cobniogatb UHCTPYKLWK, MPUBEAEHHbIE Ha YNaKoBKe,
Ha o6opyaoBaHUM 1 B MHCTPYKLMSX MO 3KCNyaTaLmn.

— Ha aTtanax TpaHCNOpTUPOBKX, MOrpPy304HO-Pa3rpy304HbLIX paboT 1 yCTaHOBKM 3aLUUTUTb
obopygoBaHue OT y4apoB 1 NageHus Bo nsbexaHne noBpexaeHns ero Yacten.

— PaboTHuku, B 06513aHHOCTY KOTOPbIX BXOAWT BbINOSHEHNE 3MEKTPUYECKOro MOHTaxa,
BOIMKHbI YOeanTbCs, YTO XapaKTePUCTUKW CETU SMEKTPONUTaHUS COOTBETCTBYIOT AaHHbIM,
npvBeAeHHbIM Ha MAacnoPTHOW Tabnuyke; NIMHUA SneKTponuTaHna AoKHa BbiTb
ocHalleHa avddepeHumanbHbIM BeikoYaTenem 1 KOMNOHEHTaMm, OTBeYatoLLmMm
TpeboBaHUAM OENCTBYIOLLMX 3aKOHOB U HOPMATWBOB.

— 3anpewaetca moagnduLmpoBaTh, CHUMaTL UK OTKNOYaThb 3alUUTHLIE YCTPONCTBA,
yCTaHOBMEHHbIE Ha 06opya0BaHMN.

b
!

— [Monb3oBaternb [OOJDKEH BHUMATENbHO Npo4YnTaTh PyKOBOACTBO U y68}:J,I/ITbCF|, YTO OH
NPaBWIIbHO MOHSIN COAEPXKUMOE KaXKAOoW ero Yyacten u, B 0COGEHHOCTU, MHAhOPMALMIO MO
TexHuKe 6e3onacHocTu.

— Ecnn n0Tpe6yeTc9|, npu nepBoM UCMNOJ1b30BaHNN 060py,EI,OBaHI/I$| MMUTUPOBATb
BbINOSIHEHNE HEKOTOPbLIX ONepaLmii AN pacno3HaBaHUSA OCHOBHbLIX OPraHoB U beHKLI,VIIZ
ynpasneHus, B 0COBEHHOCTM TeX, KOTOpPble YNpaBniAlT NyCKOM 1 OCTaHOBOM.

Ucnonb3oBaTtb OGOpyAOBaHMe TOJIbKO B NpeAyCMOTPEeHHbIX Lensx. Ucnonb3oBaHue
oﬁopy.qosal-m;l B HeHaanexawux n Hepa3peLlleHHbIX Lenax MOXeT NoCTaBUTb noa
yrposy 6e30MnacHOCTb U 3A0poBbe nogen n npuBecTU K 3KOHOMMNUYEeCKUM NoTepsM.
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

MpoussoauTens He HeCET OTBETCTBEHHOCTHU 3a yLep6, NPUYMHEHHbIN B pe3ynbTaTe
MCNoNb30BaHUs 060pyAOBaHUSA B HeHaAnexalmx Lensx, Heco6ioaeHUsi UHCTPYKLUNA,
npuBeAEHHbIX B HACTOSILLEM PYKOBOACTBE, HECAaHKLMOHUPOBAHHOIO PEMOHTA UK
BHECEHUS1 U3BMEHEHUN, He COrfacoBaHHbLIX C HUM odULManLHO.

— Bce paboTbl, TpebytoLpe Hanuuns TO4HOM TEXHUYECKON KOMMETEHLIMMN UK crieumarnbHbIX
HaBbIKOB (YCTaHOBKa, 3NTEKTPOMOHTaX U T.M.), OOJMKHbI BbINOMHATLCS UCKMHOYUTENBHO
YNONTHOMOYEHHbIM NepcoHariom, obrafatoLLMM ONbITOM 1 KBanvdukaumen B JaHHOM
obnacTu.

— He ucnonb3oBatb 060pygoBaHUS MPY HANMMYUM NMOBPEXAEHHBIX UM HEMCTPABHBIX
anekTpuyecknx kabenewn. MNMpu BbisBNEHMN AeheKTOB HEMEATEHHO BbIKITHOUYNTD
obopynoBaHue B 6e30MacHbIX YCroBUsiX u obecneunTs 3ameHy kabernen
YMOSTHOMOYEHHBIMY 1 KBanMULMPOBaHHBIMU CrielmanmMcTaMmu.

Mepepn BbINONHEHMEM MOOLIX ONepaLuii MO YNCTKE, TEXOOCTYKUBaHMIO U T.N.
OTKNKOYUTb ANMEKTPOMUTAHUE CETU (Mnn oTcoeANHUTL OT NEKTPUYECKOMN
pO3eTKu) N y6eauTbCcs, YTO 30Ha, B KOTOPOW NPOBOAUTCA onepauusi, NOJIHOCTbLIO
ocTbina.

— YucTutb obopyaoBaHue Kaxabin pas Nno 3aBepLUEHNIO UCMONb30BaHWSA UK No Mepe
HeobXxoaMMOCTH, a Takke B 3aBNCUMOCTM OT Tuna obpabaTbiBaeMbIX NULLEBLIX NPOAYKTOB.

— TwartensHo YACTUTL BCE YacTu 060py}J,OBaHVIﬂ (BKJ'IIO'-'IaFl npunerarowine yHaCTKM),
KOTOpPbl€ MOTryT NpAMbIM UM KOCBEHHbIM 06pa30M KOHTaKTMpoBaThb C NULLEBbIMU
npoaykramu, B Lenax cobntogeHns 6e30NacHOCTU U TUTUEHI.

- ﬂ,J‘IFI YMCTU NCNONb30BaTb TOJIbKO pa3peLlleHHble aNd NpUuMeHeHnA B nULLLEBON
NPOMBILLITEHHOCTUN YNUCTALWME cpeacTBa. 3anpeu4aeTc;| ncnonb3oBaTb arpeccmBHbIe U
BOCnnamMeHaeMble YUCTALLKE CpeacTBa Unn cpeactea, cogepkaiwime nnm CnocoGHbIe
BblAenATb BpeaHble BellecTBa.

— [pu unctke n gesnHdekumn obopyaoBaHus, B HaCTHOCTH, NPY NCNOMb30BaHUN YUCTSALLIMX
CpeacTB, UCMONb30BaTh CPEACTBA NHAMBUAYANbHOMN 3aLLUMNTI.

— Heunctutb O60py/J,OBaHVIe CTpyAaMU BOObI BO nsbexaHue noBpexaeHna ero KOMNOHEHTOB,
B YAaCTHOCTW, 3NEKTPUHECKNUX N ANTEKTPOHHbIX.

— B cnyvae gnutenbHoro 6e3aeiictBrs 060pyaoBaHNsa NOYNCTUTL M TLLATENBHO BbICYLUUTD
BCE €ero Yactu (BHyTPEeHHME 1 HapyxHble). OTcoeanHUTb Kabernb SNeKTponMTaHns n
ybeanTbes, UTO YCIOBUSI OKPYXKAoLLEN cpeabl NO3BOMAT 00eCneunTb COXPaHHOCTb
o6opynoBaHns B Te4eHUe AnUTENbLHOMO BPEMEHN.

B nepeyHe npvBeeHbl ycrnosms, HeobxoanMble AN KOPPEKTHOM paboThbl

3aneKkTpoobopyAoBaHMA B 3aBUCMMOCTY OT XapaKTePUCTUK OKpyXatoLlen cpeapl.

— TemnepaTtypa okpyxatoLen cpeapl He Hwke 5°C.

IDM  C134601702.fm

— OtHocuTenbHas BnaxHocTb B npegenax ot 50% (npu 40 °C) go 90% (npm 20 °C).
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OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

— B nomeLyeHun He AOMKHO BbITb 30H C coaepXaHMeM B3PbIBOOMACHbIX U/Mnn
BOCMMaMEHSIFOLLIMXCS ra30B UNn Nbiu.

— Paboyas nesTenbHOCTb MOXET HaHeCTu yLep6 okpyxaroLlen cpeae. B Buay atoro
HeobX0aMMO KOHTPONMPOBaTL BO3MOXHbIE BbIGPOCH! B aTMOCHEPY, CIMB XMAKOCTEH Uin
3arpsi3HEHVE NOYBbI, NOTPEBNEHME Chipbs Y NPUPOAHLIX PECYPCOB, a Takke COop OTXOAO0B.

— Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKU 1 XpaHEHNs TeMMepaTypa OKpyKatoLLeln cpeabl A0KHa
HaxoguTbes B npegenax ot -25 °C po 55 °C, npu aToM MakcumarnbHasi TemnepaTypa
MOoXeT gocturatb 70 °C, ecrniv Bpems BO3OENCTBUS He NpeBbILLaeT 24 4acos.

— YnakoBoYHble MaTepuarnbl NoAnexar yTUnmsaLmm CornacHo 3aKoHOAaTEeNbCTBY,
[EeNCTBYIOLLEMY B CTPaHe UCMOMb30BaHWS.

— Ha aTanax BbiBeeHVss 060pyAOBaHMS U3 SKCMyaTaumn 1 CrioMa OTCOPTUPOBaTL BCe
KOMMOHEHTbI B 3aBUCMMOCTM OT UX CBOWCTB M 0GECTeunTb NPoBeAeHe pasaenbHON
yTunmsaumm. B yactHocTu, 0603HaYeHHbIe cneLyanbHbIM CUMBOOM SMEKTPUYECKUE U
3MNEKTPOHHBIE KOMMOHEHTBI AOSMKHbI YTUNM3NMPOBATLCS B CrieLiaribHbIX YNONHOMOYEHHbIX
LieHTpax cbopa 0TXO4OB UM cAaBaTbCs NPOAaBLY B MOMEHT NPUOGPETEHUS HOBOTO
ToBapa.

AneKTpuyeckue 1 aneKTPoHHbIe NpUGopbI cogepXaT onacHble BellecTBa, BpeaHble
ANs 300pOBbLA N0Aer U oKpyXarowein cpeabl. X yTunusauua gomkHa
OCYLLEeCTBNATLCA Haanexawmum obpasom.

3HAKU NPEQYNPEXAOEHUA U BESOMNACHOCTU
B 30Hax o6opynosaHus, rae cywecteytoT OCTATOYHBIE PUCKW, nomelueHbl 3Haku
6esonacHocTu, NpeaynpexaatoLLne 0 COOTBETCTBYIOLLMX PUCKAX.

Ha pucyHke nokasaHbl 3Haku 6e3onacHOCTV U MHAOPMALMOHHBIE 3HaKW,
pa3melleHHble Ha 06opyaoBaHWN.

ry B OnacHOCTb MOJy4eHUs OXKOroB: yKa3bIBaeT, YTO Heobxoanmo
cobnoaaTtb OCTOPOXHOCTL B CBA3M C HANUYMEM ropsiumnx
NoBEPXHOCTEN.

— OnacHocTb nopaxeHus 3N1eKTPOTOKOM: yKa3biBaeT, 4YTo
HeobXxoaMMO OTKIUYUTL AneKTponnTaHue cetun (I/IJ'II/I OTCOeaANHUTb OT
3J'IeKTpVI‘-IeCKOI7I pO3eTKVI) nepen BbIiNOJIHEHUEM onepau,vu7| C
ANEKTPU4EeCKMMn coeanHeHnaAMn.
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Pycckuli a3bik

FIMAR-RUSSIA.RU +7 495 989 1055



OBLWAA UH®OPMALINA N NPABUINA TEXHUKUA BE3OIMNMACHOCTHU

WHCTPYKLUUU MO PACNAKOBKE, NEPEMELLEHUIO U YCTAHOBKE

— O6opynoBaHve NOCTaBNSAETCA yNnakoBaHHbIM B CreLmanbHOM KOHTEHEPE U Mo Mepe
HeobxoaMMOocCTH, B Liensix obecneyeHns ero LenocTHOCTH, mKeupyeTcs
aMOopTM3aLMOHHBIMU MaTepranamMu.

B 3aBucumMocTu OT xapaktepucTnk o6opyaoBaHus, MecTa HasHa4YeHus u
TpaHCNOpPTHOro CPeACTBa, B Lensax obnerdyeHns npoBeaeHNs Norpy30yHo-
pasrpy3o4HbIx paboT, o6opyaoBaHMe MOXeT OblTb YNakoBaHO Ha NOAAOHAX.

Bca HeobGxogmmas nHgopmaums no npoBeaeHmo Norpy304HO-pasrpy30yHbIX paboT B
6Ge3onacHbIX yCroBusiX NpMBeaeHa HEMOCPEACTBEHHO HA YMaKOBKe.

— Morpyska n pasrpy3ka ynakoBaHHOro o6opyaoBaHusi [OMKHbI OCYLLECTBASATLCSA C
Yy4eTOM ero xapakTepucTuK (Bec, pasmepsl 1 T.n.). B cnyvyae HebonbLnx pasmepos n
BecCa nepeMeLleHne MOXeT OCYLLEeCTBNATLCS BPYYHYHO, B MPOTMBHOM Cry4ae,
Heo6XxoAMMO BOCNONb30BaTbCA NOABEMHBIMU CpeACTBaMy COOTBETCTBYHOLLEN
rpy30no4BEMHOCTM.

Mpu nonyyeHnn obopyAOBaHNS yAOCTOBEPUTHECH B LIEMOCTHOCTU KaXA0ro ero
KOMMOHeHTa. B criy4ae o6GHapyXeHnsi NOBpeXAEHUA UM HEAOCTalOWMNX YacTen
06paTnTbCs K MECTHOMY AWnepy AMs NofyYeHns JanbHenWmX NHCTPYKLINA.

— YcTaHOBKa [OMKHA OCYLLECTBNATLCS OMbITHBIMM M YNONHOMOYEHHBLIMU
cneupanucTamu, KoTopble AOMKHbI NpeaBapuTenbHO YEeaUTLCS, YTO NMHUS
3MEKTPONMTaHUsi OTBeYaeT TpeboBaHKsAIM 3aKOHOAATENLCTBA, AEVCTBYIOLLENO B
JaHHol obnacTu, cTaHAapTaM ¥ HopMaTBaMm, AeNUCTBYHOLLMM B CTpaHe
MCMOoMNb30BaHus.

— [epepn Tem, Kak NPUCTYNnUTb K YCTAaHOBKE, NPOBEPUTb Bbl6paHHbIl7I ONna yCTaHOBKU
y4acToK (}J,OCTaTOLIHoe ocBelleHune, npoBeTpnuBaeMoCTb, yCTOVI‘-WIBOCTb, Hann4yne
cB0obOAHOrO NPOCTpPaHCTBa, No3BONAOLEro be3 TpyAa NnpoBOAUTb YMUCTKY U
TeX06CJ'Iy)KI/IBaHVIe). Kpome Toro, npoBepuTb yCTOI7I‘-WIBOCTb N TOPU3OHTArNbHOCTb
OMOPHOWN NOBEPXHOCTU U yﬁe/:lMTbCﬂ, YTO 3Ta NOBEPXHOCTb J1erko nogaaeTcd YNCTke BO
n3bexaHne onacHOCTU ckannnMBaHus rpA3nN N 3arpA3HeHna NuLLEeBbIX NPOAYKTOB. PY

MepcoHan, B 06513aHHOCTU KOTOPOro BXOAUT BbINOSIHEHUE 3N1eKTPUYECKOro
MOHTaxa, AofmKeH yoeantbca B 6e3ynpeyHon acppeKTMBHOCTU 3a3eMneHuns
3NEeKTPUYECKOM NPOBOAKN U YAOCTOBEPUTLCA, YTO HanNpsiXKeHne U Yyactorta B ceTu
COOTBETCTBYIOT AAaHHbLIM, NPUBEAEHHbLIM Ha NacrnopTHOM Tabnuuke.

[nsa obopynoBaHus ¢ HeCTaHO4APTHBIMU KOHCTPYKTUBHBIMU XapakTepucTmkamm (popma,
BEC, pasmepbl 1 T.M.) MHQOPMaLuusi, NpuBeeHHas B HAacToALWEM naparpade, MOXeT He
ObITb McYepnbiBatoLwe. B cnyvyae Heo6xoauMocCTu, AONONHUTENbHAsA UHOPMaLWs
npueefeHa B naparpade "MeToabl nogbema” ansa Kaxaoro KOHKpeTHOro Buga
o6opynoBaHus.
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XAPOYHAA MINTA

OBLLEE ONMUCAHUE OBOPYOBAHUA

YXapouHas nnuta PE - PV npegcrtaBnsieT coboii npnbop, cnpoekTMpoBaHHbIN U1
M3roTOBMNEHHBIN ANs NPUrOTOBIIEHUS UNN PA30rPEBaHNSI NULLEBbLIX NPOAYKTOB (MSICO,
pbiba, Anua u T.Nn.), NpeAHa3HaYeHHbIX 4ns ynoTpebneHust B nuLLy NioabMu.

>KapouHas noBepxHocTb (B) 1 BepxHsisa nnuta (C) MoryT GbiTb BbINOMHEHbI U3 YyryHa
(mogenu PE) unu crteknokepamuku (mogenu PV).

Mpn6op npeaHasHaveH Ans npodeccnoHanbHOro NPUMEHEHNS U MOANEXUT YCTaHOBKE
B NMOMELLEHNAX HA NPeanpuaTMsaX obLLecTBEHHOrO NuTaHua (6apsbl, NuuLepuu,
pectopaHbl 1 T.1.). PaboTta ¢ npubopom He TpebyeT cneunansHoro obyyeHus, Tem He
MeHee, NoJib3oBaTeNny AOMKHbI 06/1agaTh COOTBETCTBYIOLLMMM HaBbIkaMin paboTbl B
ceKTope 06LLEeCTBEHHOro NUTaHUs.

OkcnnyaTtaums B NOG6bLIX LiensX, OTANYHbIX OT NPeyCMOTPEHHbIX, CYUTaeTcs
HEHAONEXALUMM UCMOJIb3OBAHUEM.

Ha nnnioctpaumm nokasaHbl OCHOBHbIE KOMMOHEHTbI Npubopa, a B nepeyHe npuseaeHbl nx
onucaHue n HasHaveHue.

-
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XAPOYHAA MINTA

A) WLnT ynpaBneHusA: ocHallleH opraHamu A4ns ynpasneHus paboTtoun npmbopa (CM.
"OnuncaHne opraHoB ynpasneHus").
B) )KapouHas noBepxHOCTb: OcHalleHa TOHamn 4na npurotoBneHns unm
pasorpeBaHns NULLEBbLIX MPOAYKTOB (B KOHTAKTE C MOBEPXHOCTLIO).
B 3aBUCUMOCTU OT NPOM3BOACTBEHHbIX NOTPEOHOCTEN NpeanaraeTcs ¢ rnagkomu,
pndneHon N KOMOBMHUPOBAHHON MOBEPXHOCTHLHO.
C) BepxHsa nnuTa: ocHaweHa TOHamu gnsa npuroToBAeHUs Unu pasorpeBaHns
NULLEBbIX NPOAYKTOB (B KOHTaKTe C NAMTON).
D) MNopnoH Ans oTX0A0B: CAYXWUT ANs cbopa XMOKNX 1 TBepAbIX OTXOA0B.

TEXHUYECKUE XAPAKTEPUCTUKU
Tabnuua 1: TexHn4eckne gaHHble npudopa

OnucaHue
MoLiHocTb
OnekTpuyeckoe nuTaHne
Pa3mepbl xapoyHomn
NOBEPXHOCTM
Pa3mepbl npubopa
Pasmepbl ynakoBku
Bec HeTTO
Twn ycTaHOBKU

OnucaHue
MoLuHocTb
OnekTpuyeckoe nuTaHne
Pasmepel xapo4Hon
NoBEPXHOCTH
Pasmepbl npubopa
Pasmepbl ynakoBku
Bec HeTTO
Twn ycTaHOBKU
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EduHuya
u3smMepeHust

kw
V Ph Hz

mm

mm
mm
kg

EduHuya
usmepeHust

kw
V Ph Hz

mm

mm
mm
kg

PV27/RL-LL PV40/RL-LL
1,7 2
230V/1N/50-60Hz

270x300 400x300
340x450x190/600 490x450x190/600
540x430x270 530x530x340
11,5 15,5
YcTaHoBka Ha cTone
PE25/R-L PE35/R-L
1,7 2,5

230V/1N/50-60Hz

240x230 350x230
340x360x200/520 450x360x200/520
460x450x300 560x470x300
18 25

YcTaHoBKa Ha cTone

PV55/RL-LL

34
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

545x300

630x450x190/600
730x530x410
23

PE50/R-L-M

34
230V/1N/50-60Hz
400V/3N/50-60Hz

520x230

620x360x200/520
690x450x380
33
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XAPOYHAA MINTA

OMNMUCAHUE OPTAHOB YMNPABIEHUA
Mpnbop ocHalleH nepevncneHHbIMU
opraHamu ynpasneHusi,
HeobXoaAMMbIMW AN BKMOYEHNS ero
OCHOBHbIX (PYHKLMIA.

A) TepMoperynsaTop: CrnyxvT ans
BKIOYeHWsA npubopa n
perynupoBaHuns Temneparypbl.

B) CBeTOoBOM MHAMKATOP: €CNN
ropuT, yKkasbIlBaeT, 4To
aneKTponuTaHue npubopa
BKIIOYEHO.

C) CBeTOBOW MHAUKATOP: €CNN
ropwuT, ykasbiBaeT, 4To TOHbI
HarpeatoTcs. [pu gocTmkeHun
3afjaHHON TemnepaTypbl
WHOMKATOP BbIKIOYAETCS.

IDM-34601700201tif

PEKOMEHOALIMMX NO SKCMNYATALUUN
1. MoMeCTUTb NULLEBbIe NPOAYKTbI Ha XXapOYHYIO MOBEPXHOCTb.
2. OnNycTUTb BEPXHIO NIUTY TaK, YTOGbl ee NOBEPXHOCTb KOHTaKTUpoBarna ¢ NULEeBbIMU
npoayKTamu.
3. MNoBepHyTb TEPMOPEryNATOP MO YaCOBOW CTpesike Ans BKIYeHus npubopa 1 3agaHns
HY)XHOW TemnepaTypsbl.

OcTopoXxHo - NMpeaynpexageHue

Bo usbexaHue nony4eHus OXXOroB yKnaabiBaTb U CO6VIpaTb nuiujeBbie NPOoAYKTbI
npu nomMmoLwu cneynarnbHbIX ﬂpVICI'IOCOﬁIIEHVIVI.

Mpu nepBomM Mcnonb3oBaHWM NPUGOPA, CHATH 3aLMTHYIO NNIEHKY NOKPbLITUA U AaTb
npubopy nopabortatb NpyM MakcumarnbHoOM Temnepatype (okono 15 muHyT) 6e3
nuLeBbIX NPOAYKTOB, YTOObLI YCTPaHUTb HeNpUATHbIe 3anaxu. [loxaaTbes
oxnaxaeHus npubopa 1, ecnu 3anax He ycTpaHeH, NOBTOPUTb onepauuio.

Pycckuli a3bik
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XAPOYHAA MINTA

YUCTKA NMPUBOPA

Mepen TeM, kKak NPUCTYNUTL K YNCTKe NpuGopa (B KoHLEe paboyero AHA UM No mepe
HeoBX0ANMOCTH), OTKIOYUTL SMIEKTPOMNMTaHNE CETU (UM OTCOEAMHUTL OT 3N1IeKTPUYECKoi
po3eTkn) U yoeauTbCsl, YTO 30Ha, B KOTOPOW NMPOBOAMTCS onepauys, NONHOCTbIO OCTbINa.

— M3Bne4yb nogaoH Ans céopa 0TXoA40B, MOYUCTUTD KAPOUYHYIO MOBEPXHOCTb U BEPXHIOK
NAWTY YNCTALLMMU CPEACTBAMM, paspeLLeHHbIMU K MPUMEHEHNIO B MULLEBOM
NPOMBILLIIEHHOCTM.

— BbIMbITb NO4AOH YMCTALWMMU cpeacrteamMu, paspelleHHbIMU K TPUMEHEHUIO B nuiieson
NPOMbILLNIEHHOCTW, 3aTEM OMNOJIOCHYTh ero U TlwaTtesibHO BbICYLUUTb nepen
nocneanyrwmmMm MOHTaXOM.

— TuwaTtenbHO NoYNCTUTL pabouyyro MOBEPXHOCTL U BCE NMpunerarLume 30Hbl.
— [Mo4ncTutb HapyXHble YacTu NpMbopa BNaKHON TKaHbIO UM ryGKON.

OcTopoxHo - NMpeaynpexgeHue

MpuY YNCTKE NPUMEHSATL TONbLKO Te YUCTALINE CPeacTBa, KoTopblie NpeaHasHavYeHbl
ONSl UCMOMNb30BaHUA B MULLEBOM NPOMBILNIEHHOCTU. 3anpeLlaeTcs UCMOoNb30BaTh
arpeccuBHble UMK BOCMMaMeHsloLWmuecs YNCTsAWLmMe cpeacTBa Unm cpeacTsa,
cofepxalyve BellecTBa, BpedHble 300pOBbLI0 AN niogen.

Ecnu npmbop He ucnonb3dyeTcs B TeYeHMEe ANMTENBHOrO neproaa BpemMeHun, Heobxoanmo
OTKIIOYUTb SMEKTPONUTaHNE ceTn (MM OTCOeANHNUTL NPUBOP OT INEKTPUYECKON PO3ETKN),
NOYUCTUTL ero 1 3aTem AOMMKHbIM 06pa3oM 3aWwmUTTL ero OT NonagaHus rpsasu.

OBHAPY)>XEHWUE HEUCMPABHOCTEN

MpuBeaeHHast HUXKe nHOPMaUMsa NpegHa3HadeHa ans okasaHus MOMOLLM B
pacno3HaBaHWM 1 YCTpaHEHN BO3MOXHbIX OTKITOHEHWI 1 HEMONaAoK B paboTte
obopyaoBaHusl, KOTOpble MOTYT UMEeTb MECTO BO BPEMSI KCTyaTauUmm.

HekoTopble HencnpaBHOCTM MOTyT BbITb YCTpaHeHbI Nonb3oBaTenem, apyrme TpedyoT
HaNU4ns y3Kom TEXHUYECKON KBannguKaLumm nnm ocodbiX HABLIKOB U LOIMKHbI
NpoBOANTLCS KBaNMULUUPOBaHHLIMU cnieumanmcTamu, obnagaLwmmm npusHaHHbIM
ONbITOM B COOTBETCTBYIOLLIEM CEKTOpPE.

/i\ Ba>xHoO

He cHumMaTb BHYyTpeHHMe YacTu npubopa.
MNpousBoauTenb He HeceT Kakou-NMMGo OTBETCTBEHHOCTY 3a yLiep6, HaHeCeHHbIN B
pe3ynbTaTe HECaHKLMOHMPOBAHHOIO PEMOHTa.

Ta6bnuua 2: HencnpasHocTu B paboTte

HeucnpasHocmb TMpuduHb! Cnocobbl ycmpaHeHusi
He 3apaHa paboyasi Temnepatypa  3apatb pabouyto Temnepatypy Boiwe 30 °C

O6paTtnTbCs K NpoAdaBLy Unu B
YNOJNTHOMOY€EHHBIV LIEHTP CEePBUCHOIO
obcnyxmBaHus.
O6paTtnTbCs Kk NpoaasLy Unu B
HewncnpasHble TOHbI. YNOMMHOMOYEHHbIV LIEHTP CEPBUCHOMO

obcnyxuBaHus.

OTCyTCTBIAe HanpsbkeHna B ceTn

ANIEKTPONUTAHUS.
MpuGop He HarpeBaeTcs.
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F AaHHOro peyYepKHYTLIA My W KOHTelHep)
Ha nacnopTHoW Tabnuuke npu60pa 03HayaeT, YTO MO 3aBepLICHUIO
cBoero cpoka cnyx6bl npuéop TYT [ TKe
B COOTBETCTBMM C  €BPONEiCKON  AUPeKTUBOW. [upekTuBa
npeaycMaTpuBaeT pasfenbHblii c6op OTPaboTaHHOWM 3NeKTPUYecKon
W 3NeKTPOHHOW annapaTtypbl no cucteme RAEE. B MomeHT

P HOBOro np Ten o6s3yeTcA He
yTVIﬂVI:(MpOBaTI: npuGop B Ka‘leCTBe BbITOBbIX 0TXoA[oB, a caaTb ero
(B coot oAMH K opl y) np y WnKM AUCTPUGBLIOTOPY.
Npopasey  pomxeH T YT P P B
COOTBETCTBUM C peny n RAEE. B
cnyyae yTunusauum obGopyaoBaHuMsi Ha Tepputopuu Urtanum
obpaTtutbes K Tento, pbil npea T
no yr p pa B 7 K LUeHTpY
c6opa orxogos.. [l Tenu, 3a

Wrtanuu, pomkHbl 06paTMTLC B MUHMCTEpPCTBO MO  OXpaHe
oKpyxaiowweil cpeab! caoeu CTpaHbl ANs NoNy4eHns MHOPMaLUK o

yT MeTOAO0B YT MoxeT

Tb Bpea " cpene u nioaei. Beuay
3TOro, B Cry4ae MOMHOrO UMM YaCTUYHOrO HecobnioAeHNs npasun B
obnactn vy Tenb  Hecet

OTBETCTBEHHOCTL B COOTBETCTBUM C 3aKOHOM.
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SCHEMA ELETTRICO
ELECTRIC DIAGRAM

PE25/R-L - PE35/R-L
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CATALOGO RICAMBI
SPARE PARTS CATALOG

PE25/R-L - PE35/R-L
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YCJIOBUSI TAPAHTUM

- Hacrosimast rapanTust JieiicTBTeNbHA B TeueHHe 12 MecsieB W 00yCIIOBIEHa MPE/IbABICHHEM
HACTOSIIIIETO CEPTHHKATA BMECTE C COOTBETCTBYIONIMM JIOKYMEHTOM O MOKyTKe Wi (aKTypoid,
TIOITBEPI/IAIOLICH J1aTy TIOKYTIKH.

- Ha wsjiesvie npejiocTaBuisercst rapanTist npomn H3BAHOB 1 JIe()CKTOB MATCPHATIOB, H3MOTOB/ICHHS
W COOPKH B TedCHHE CPOK, TapaHTis 3aKmoYacTCs B
TIPOBEJICHHH 3aMCHBI HIH PEMOHTA ued)emnmmx acTeii, COCTABIAONMX M3ieme. [apanTus He
BRITIOUACT B Ce0sl 3aMEHy 3/IETHST B PE3yJTbTATE PEMOHTA BC/IC/ICTBHE MOTIOMKH.

- Taxum 0Gpa3soM, rapaHTHs oOrp: 3aMEHBI WM PEMOHTA

yacTe, KoTopele 1o CUMTAIOTCS Tapanrns e

pacrip u

- TapanTuiiHble yCITYrH OKa3bIBAIOTCA JMIIGPOM, Y KOTOPOro Gbiia COBEPIICHA TIOKYIIKA, WIH, B

KauecTse upmoit TeneM,  TIpHYeM uTo
p " 34 CYCT KIMEHT H TOJI €0 OTBECTCTRCHHOCTBIO.

- Tapawrus yTp: B CiIyyae ro C M3JETMEM WM PEMOHTa,

P 0
- Hacrosiuiast rapaHTHs 3avMeHseT co0Oi i HCKITIOYaeT O0YI0 PYIyIo FapaHTHIo, NIOTyYeHHYIO OT
JIIIEPA TIO 3AKOHY MITH 1O KOHTPAKTY, M ONIPEIENISET BCE NaBa KIMEHTa B OTHOLIEHHH H3BAHOB H
JieheKTOB /WM HEJIOCTATKA KaueCTBa MPHOOPETEHHBIX M3ISITHii.

- Tlpu BO3HMKHOBECHUH JIOGBIX PA3HOIIIACHIH OPW/IMUECKOTO XaPAKTEpa KOMIETCHTHBIM CUHTACTCS
cya r. Puvunn — Vramust — E Uit moGoii 11paBoBoii CIop sIBISETCS NPU3HAHHBIM KOMIIETEHTHBIM
CYJIOM JKHTEJIHCTBA H3TOTOBHTEIS.

FIMAR-RUSSIA.RU +7 495 989 1055
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	MOD011V04
	scopo del manuale
	identificazione costruttore e apparecchiatura

	La targhetta di identificazione raffigurata è applicata direttamente sull'apparecchiatura. In essa sono riportati i riferimenti e tutte le indicazioni indispensabili alla sicurezza di esercizio.
	modalità di richiesta assistenza

	Per ogni richiesta di assistenza tecnica, indicare la versione dell'apparecchiatura ed il tipo di difetto riscontrato.
	Disposizioni di sicurezza

	L'elenco riporta le condizioni necessarie per il corretto funzionamento dell'equipaggiamento elettrico in funzione dell'ambiente circostante.
	segnali di sicurezza e informazione

	Sull'apparecchiatura, in corrispondenza della zone in cui esistono dei RISCHI RESIDUI, sono applicati dei segnali di sicurezza che informano sul rischio corrispondente.
	Le illustrazioni raffigurano i segnali di sicurezza e informazione applicati sull'apparecchiatura.
	Disposizioni per disimballo, movimentazione e installazione

	Per le apparecchiature con caratteristiche morfologiche particolari (forma, peso, dimensioni, ecc.), le informazioni riportate in questo paragrafo potrebbero non essere esaustive. Eventuali informazioni supplementari sono riportate nel paragrafo "Mod...
	descrizione generale apparecchiatura

	L'illustrazione raffigura i componenti principali dell'apparecchiatura e l'elenco riporta la loro descrizione e funzione.
	A) Quadro comandi: è equipaggiato con i dispositivi di comando necessari per far funzionare l'apparecchiatura (vedi "descrizione comandi").
	B) Piano di cottura: è equipaggiato con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie del piano). In funzione delle esigenze di utilizzo, il piano di cottura può essere disponibile con il p...
	C) Piastra superiore: è equipaggiata con resistenze elettriche per cuocere o riscaldare i prodotti alimentari (parte a contatto con la superficie della piastra).
	D) Bacinella residui: serve per raccogliere i liquidi ed i residui di cottura.
	Caratteristiche tecniche
	Tabella 1: Dati tecnici dell'apparecchiatura

	descrizione comandi

	L'apparecchiatura è equipaggiata con i dispositivi di comando elencati, necessari per attivare le sue funzioni principali.
	A) Termoregolatore: serve per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e per regolare la temperatura.
	B) Spia luminosa: accesa segnala che l'apparecchiatura è alimentata elettricamente.
	C) Spia luminosa: accesa segnala che le resistenze elettriche sono in funzione. Lo spegnimento della spia indica che è stata raggiunta la temperatura impostata.
	consigli per l'uso
	1. Mettere i prodotti alimentari sul piano di cottura.
	2. Abbassare la piastra superiore fino a portare la sua superficie a contatto con i prodotti alimentari.
	3. Ruotare il termoregolatore in senso orario per attivare il funzionamento dell'apparecchiatura e impostare la temperatura di interesse.

	pulizia apparecchiatura

	Prima di effettuare la pulizia dell'apparecchiatura (a fine giornata o quando necessario), disinserire l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegare la presa elettrica) ed assicurarsi che la zona di trattamento sia completamente raffreddata.
	Se si prevede di non utilizzare l'apparecchiatura per un lungo periodo, dopo aver effettuato la pulizia e disinserito l'alimentazione elettrica generale (oppure scollegato la presa elettrica), proteggerla in modo adeguato per mantenerla pulita.
	ricerca guasti

	Le informazioni di seguito riportate hanno lo scopo di aiutare l'identificazione e correzione di eventuali anomalie e disfunzioni che potrebbero presentarsi in fase d'uso.
	Alcuni guasti possono essere risolti dall'utilizzatore; altri richiedono una precisa competenza tecnica o particolari capacità, e devono essere eseguiti esclusivamente da personale qualificato con esperienza riconosciuta e acquisita nel settore spec...
	Tabella 2: Anomalie di funzionamento
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	gb.pdf
	Purpose of the manual
	Machine and manufacturer identification
	The illustrated identification plate is applied directly on the equipment. It includes references and all indications required for working safety.
	Contacting customer service

	Indicate the appliance version and type of defect found when contacting customer service.
	Safety devices

	Conditions necessary for correct electrical equipment operations are listed according to the surrounding environment.
	Safety and information signs

	Safety signals are affixed to the appliance areas with RESIDUAL RISKS to inform the user of their existence.
	The illustrations depict the safety and information signs affixed on the equipment.
	Unpacking, handling and installation instructions

	For appliances with special features (shape, weight, dimensions, etc.) the information included in this paragraph may not be thorough. Any additional information is listed in the paragraph on "Lifting Procedures" for each single appliance.
	General appliance description

	The illustration depicts main appliance parts and the list includes their descriptions and functions.
	A) Control panel it is equipped with the control devices needed to operate the appliance (see "Control descriptions").
	B) Cook surface: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part in contact with surface). According to need, the cook surface may come with a smooth, grooved or mixed surface.
	C) Upper plate: it is equipped with electric resistance to cook or heat food products (part in contact with plate surface).
	D) Drip tray: used to collect cooking liquids and residue.
	Technical specifications
	Table 1: Technical appliance specifications

	Control descriptions

	The appliance is equipped with the listed control devices, required to run its main functions.
	A) Thermoregulator: used to run the appliance and regulate temperature.
	B) Indicator light: when on, the appliance is electrically powered.
	C) Indicator light: when on, the electrical resistances are on. The light turns off when the set temperature is reached.
	Recommendations for use
	1. Place food products on the cook surface.
	2. Lower the upper plate until its surface comes into contact with food products.
	3. Rotate the thermoregulator clockwise to start the appliance and set the required temperature.

	Appliance cleaning

	Before cleaning the appliance (at the end of the day or when necessary) turn power off (or disconnect the power cord) and make sure the cook surface is fully cooled.
	For long periods of disuse, after cleaning and turning off appliance power (or unplugging the power cord), adequately cover it to keep it clean.
	Troubleshooting

	The purpose of the following information is to help the operator to identify and correct any anomalies or malfunctions that may occur during use.
	Some faults may be resolved by the user, others require specific technical skills or abilities and must only be performed by qualified personnel with recognised experience in the specific sector.
	Table 2: Operating malfunctions


	fr.pdf
	But du mode d'emploi
	Identification du fabricant et de la machine
	La plaque signalétique représentée est appliquée directement sur l'appareil. Elle contient les références et toutes les indications indispensables à la sécurité d'exploitation.
	Procédure de demande d'assistance

	Pour toute demande d'assistance technique, communiquer la version de la machine et le type de problème constaté.
	Mesures de sécurité

	La liste indique les conditions nécessaires pour le fonctionnement correct de l'équipement électrique en fonction du milieu environnant.
	signaux de sécurité et d'information

	Sur l'appareil, à hauteur des zones où existent des RISQUES RESIDUELS, on a appliqué des signaux de sécurité qui informent sur le risque correspondant.
	Les illustrations représentent les signaux de sécurité et d'information appliqués sur l'appareil.
	Dispositions pour le déballage, la manutention et l'installation

	Pour les appareils de caractéristiques morphologiques particulières (forme, poids, dimensions, etc.), les informations de ce paragraphe pourraient ne pas être exhaustives. Les informations supplémentaires éventuelles figurent dans le paragraphe ...
	Description générale de l'appareil

	L'image illustre les pièces principales de l'appareil et la liste contient leur description et leur fonction.
	A) Tableau de commandes  : Il est équipé des dispositifs de commande nécessaires pour faire fonctionner l'appareil (voir "Description des commandes").
	B) Plaque de cuisson: Elle est équipée de résistances électrique  pour cuire ou réchauffer les aliments (partie en contact avec la surface de la plaque). En fonction des besoins, la plaque de cuisson est disponible avec une surface lisse, rayé...
	C) Plaque supérieure: Elle est équipée de résistances électrique  pour cuire ou réchauffer les aliments (partie en contact avec la surface de la table).
	D) Bac à résidus: Il sert à récolter les liquides et les résidus de la cuisson.
	Caractéristiques techniques
	Tableau 1: Données techniques de l'appareil

	Description des commandes

	L'appareil est équipé des dispositifs de commandes cités, nécessaires pour activer ses fonctions principales.
	A) Thermorégulateur: Sert à mettre l'appareil en marche et à régler la température.
	B) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que l'appareil est alimenté en électricité.
	C) Témoin lumineux: Lorsqu'il est allumé, il signale que les résistances électriques fonctionnent. L'extinction du témoin lumineux indique que la température programmée est atteinte.
	Conseils d'utilisation
	1. Mettre les aliments sur la plaque de cuisson.
	2. Abaisser la plaque supérieure jusqu'à ce que sa surface entre en contact avec les aliments.
	3. Tourner le thermorégulateur  dans le sens des aiguilles d'une montre pour mettre l'appareil en marche et programmer la température voulue.

	Nettoyage de l'appareil

	Avant de nettoyer l'appareil (en fin de journée ou lorsque cela s'avère nécessaire), couper l'électricité générale (ou débrancher la prise électrique) et s'assurer que la zone de préparation soit complètement refroidie.
	Si on prévoit de ne pas utiliser l'appareil durant une longue période, après l'avoir nettoyé et débranché de l'électricité générale (ou de la prise électrique), le protéger convenablement pour le garder propre.
	Recherche des pannes

	Les informations qui suivent aident à identifier et à corriger les anomalies et dysfonctionnements éventuels pouvant se présenter pendant l'utilisation.
	Certaines pannes peuvent être résolues par l'utilisateur. D'autres opérations exigent une compétence technique précise ou des aptitudes spéciales doivent être effectuées exclusivement par du personnel qualifié ayant une expérience acquise e...
	Tableau 2: Anomalies de fonctionnement
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	Zweck der Bedienungsanleitung
	Identifikation des Herstellers und des Geräts
	Das abgebildete Typenschild wird direkt auf dem Gerät angebracht. Auf dem Schild finden sich alle Verweise und Angaben, die für die Betriebssicherheit unverzichtbar sind.
	Kundendienstanforderung

	Geben Sie bei jeder Anforderung des Technischen Kundendiensts die Geräteversion und die Art der aufgetretenen Störung an.
	Sicherheitsvorrichtungen

	Die Liste enthält die notwendigen Bedingungen für die korrekte Funktionsweise der Elektroausstattung, je nach Umgebungsbedingungen.
	Sicherheits- und Informationszeichen

	Auf dem Gerät befinden sich Sicherheitszeichen in Übereinstimmung mit den Bereichen, in denen RESTRISIKEN bestehen, die über das entsprechende Risiko informieren.
	Die Abbildungen zeigen die auf dem Gerät angebrachten Sicherheitszeichen und Informationen.
	Vorgaben für Auspacken, Beförderung und Installation

	Für die Geräte mit besonderen morphologischen Eigenschaften (Form, Gewicht, Abmessungen, usw.) könnten die in diesem Abschnitt enthaltenen Informationen nicht ausreichen. Zusätzliche Informationen sind gegebenenfalls im Abschnitt „Hebemodalitä...
	Allgemeine Beschreibung des Geräts

	Die Abbildung zeigt die Hauptkomponenten des Geräts und die Liste enthält Angaben zu ihrer Beschreibung und Funktionsweise.
	A) Schalttafel: mit den für das Funktionieren des Geräts notwendigen Bedienelementen ausgestattet (siehe "Beschreibung der Bedienelemente").
	B) Garfläche: mit Elektrowiderständen zum Garen oder Aufwärmen von Lebensmitteln (Teil, das mit der Oberfläche der Garfläche in Kontakt kommt) ausgestattet. Je nach Einsatzanforderungen kann die Garfläche mit glatter, gerillter oder mit kombini...
	C) Obere Platte: mit Elektrowiderständen zum Garen oder Aufwärmen von Lebensmitteln (Teil, das mit der Oberfläche der Garplatte in Kontakt kommt) ausgestattet.
	D) Rückstandbehälter: zum Auffangen der Flüssigkeiten und der Garreste.
	Technische Eigenschaften
	Tabelle 1: Technische Daten des Geräts

	Beschreibung der Bedienelemente

	Das Gerät ist mit den aufgelisteten Bedienelementen, die zur Aktivierung der Hauptfunktionen notwendig sind, ausgestattet.
	A) Thermoregler: zur Aktivierung des Gerätebetriebs und zur Temperatureinstellung.
	B) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass das Gerät mit Strom versorgt wird.
	C) Leuchtanzeige: ihr Leuchten zeigt an, dass die Elektrowiderstände in Betrieb sind. Das Erlöschen der Leuchtanzeige zeigt an, dass die eingestellte Temperatur erreicht worden ist.
	Bedienungshinweise
	1. Legen Sie die Lebensmittel auf die Garfläche.
	2. Senken Sie die obere Platte , bis ihre Oberfläche mit den Lebensmitteln in Kontakt kommt.
	3. Drehen Sie den Thermoregler im Uhrzeigersinn, um den Gerätebetrieb zu aktivieren und stellen Sie die gewünschte Temperatur ein.

	Gerätereinigung

	Vor der Reinigung des Geräts (am Ende des Arbeitstags oder falls notwendig), schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und stellen Sie sicher, dass der zu behandelnde Bereich vollkommen abgekühlt ist.
	Falls vorgesehen ist, das Gerät für längere Zeit nicht zu benutzen, reinigen Sie dieses, schalten Sie die Hauptstromversorgung ab (oder ziehen Sie den Netzstecker heraus) und schützen Sie das Gerät auf geeignete Weise, um es sauber zu halten.
	Störungssuche

	Die nachstehenden Informationen dienen als Hilfe beim Erkennen und bei der Behebung eventueller Störungen und Fehlfunktionen, die im Betrieb auftreten könnten.
	Einige Störungen können vom Bediener behoben werden, andere erfordern präzise technische Kompetenz oder besondere Fähigkeiten und sind ausschließlich von Fachpersonal durchzuführen, das im spezifischen Tätigkeitsbereich erworbene und anerkannt...
	Tabelle 2: Betriebsstörungen


	es.pdf
	Objetivo del manual
	Identificación del fabricante y del aparato.
	La placa de identificación reproducida se aplica directamente a la máquina. En ella se mencionan las referencias y todas las indicaciones indispensables para la seguridad de uso.
	Modalidad de pedido de asistencia

	Ante cualquier solicitud de asistencia técnica, indicar la versión de la máquina y el tipo de defecto encontrado.
	Dispositivos de seguridad

	El listado indica las condiciones necesarias para el funcionamiento correcto la instalación eléctrica en relación con el ambiente circundante.
	Señales de seguridad e información

	En el aparato, en correspondencia de las zonas en las cuales existen RIESGOS RESIDUALES, se aplican señales de seguridad que informan sobre el riesgo correspondiente.
	Las ilustraciones representan las señales de seguridad e información aplicadas al aparato.
	Disposiciones para el desembalaje, desplazamiento e instalación.

	Para las máquinas con características morfológicas particulares (forma, peso, dimensiones, etc.) la información indicada en este párrafo podría no ser suficiente. Eventual información suplementaria se indica en el párrafo "Modalidad de levant...
	Descripción general equipo

	La ilustración representa los componentes principales de la máquina y el listado reproduce su descripción y funciones.
	A) cuadro mandos: está equipado con los dispositivos de mando necesarios para permitir el funcionamiento de la máquina (ver "Descripción mandos").
	B) Superficie de cocción: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos alimenticios (superficie de contacto). En función de las necesidades de uso, la superficie de cocción puede fabricarse lisa, rayada o mixta.
	C) Placa superior: posee resistencias eléctricas que cocinan y calientan los productos alimenticios (parte en contacto con la superficie de la placa).
	D) Recipiente para residuos: sirve para recoger los líquidos y los residuos de la cocción.
	Características técnicas
	Tabla 1: Datos técnicos de la máquina

	Descripción mandos

	La máquina está equipada con los dispositivos de mando destallados, necesarios para activar las funciones principales.
	A) Termorregulador: sirve para activar el funcionamiento del aparato y para regular la temperatura.
	B) Indicador luminoso: encendido indica que el aparato está conectado a la red eléctrica.
	C) Indicador luminoso: encendido indica que las resistencias eléctricas están funcionando. Cuando se apaga el indicador significa que se ha alcanzado la temperatura programada.
	Consejos para el uso
	1. Colocar los alimentos en la superficie de cocción.
	2. Bajar la placa superior hasta colocarla en contacto con los alimentos.
	3. Girar el termorregulador en sentido horario para activar el funcionamiento del aparato y programar la temperatura deseada.

	Limpieza de la máquina

	Antes de realizar la limpieza de la máquina (a final de la jornada de trabajo o cuando sea necesario) desconectar la alimentación eléctrica general ( o desconectar la toma eléctrica) y asegurarse que la zona de tratamiento esté completamente fría.
	Si se prevé no utilizar la máquina por un período prolongado, después de realizar la limpieza y de desconectarla de la alimentación eléctrica general ( o bien desconectarla de la toma eléctrica), protegerla de modo adecuado para mantenerla limpia
	Búsqueda de averías

	La información siguiente tiene la finalidad de ayudar a identificar y corregir eventuales anomalías o mal funcionamiento que pudieran presentarse durante la fase de uso.
	Algunas averías pueden ser resueltas por el usuario; otras requieren una precisa competencia técnica o especial capacidad y por lo tanto deben ser realizadas exclusivamente por personal cualificado con experiencia reconocida y adquirida en el secto...
	Tabla 2: Anomalías de funcionamiento
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	Finalidade do manual
	Identificação do construtor e da máquina
	A placa de identificação indicada é aplicada directamente na máquina. Contém todas as referências e as indicações indispensáveis para a segurança durante o uso.
	Modalidade de pedido de assistência

	Para qualquer pedido de assistência técnica, indique a versão da máquina e o tipo de defeito encontrado.
	Disposições de segurança

	A lista indica as condições necessárias para o correcto funcionamento do equipamento eléctrico em função do ambiente circunstante.
	Sinais de segurança e informação

	Na máquina, em correspondência das zonas onde existem OUTROS RISCOS, são aplicados sinais de segurança que informam sobre o respectivo risco.
	As figuras mostram os sinais de segurança e informação que são aplicados na máquina.
	Disposições para a desembalagem, movimentação e instalação

	Para as máquinas com características morfológicas particulares (forma, peso, dimensões, etc.), as informações contidas neste parágrafo podem não ser exaustivas. Eventuais informações suplementares estão indicadas no parágrafo "Modalidade ...
	Descrição geral aparelhagem

	A figura apresenta os principais componentes da máquina e a lista contém a respectiva descrição e função.
	A) Quadro de comandos é equipado com os dispositivos de comando necessários para fazer funcionar a máquina (ver "Descrição dos comandos").
	B) Plano de cozedura: é equipado com resistências eléctricas para cozer ou aquecer os alimentos (parte que está em contacto com a superfície do plano). Conforme as exigências de utilização, o plano de cozedura pode ser liso, ondulado ou misto.
	C) Chapa superior: é equipada com resistências eléctricas para cozer ou aquecer os alimentos (parte que está em contacto com a superfície da chapa).
	D) Recipiente colector de restos: serve para recolher os líquidos e os resíduos da cozedura.
	Características técnicas
	Tabela 1: Dados técnicos da máquina

	Descrição dos comandos

	A máquina está equipada com os dispositivos de comando listados, necessários para activar as suas funções principais.
	A) Termorregulador: serve para activar o funcionamento do equipamento e para regular a temperatura.
	B) Indicador luminoso: aceso, indica que o equipamento está a ser alimentado electricamente.
	C) Indicador luminoso: aceso, indica que as resistências eléctricas estão a funcionar. Quando atingir a temperatura programada, o indicador luminoso desliga-se.
	Conselhos para o uso
	1. Coloque os alimentos no plano de cozedura.
	2. Abaixe a chapa superior até pô-la em contacto com os alimentos.
	3. Rode o termorregulador em sentido horário para ligar o equipamento e programar a temperatura desejada.

	Limpeza da máquina

	Antes de limpar o equipamento (no fim do dia ou quando necessário), desligue a alimentação eléctrica geral (ou desligue a ficha da tomada) e certifique-se que a zona de cozedura esteja completamente fria.
	Se prevê não utilizar a máquina por um longo período de tempo, depois de a ter limpo e desligado da alimentação eléctrica geral (ou desligado da tomada) protege-a adequadamente para a manter limpa.
	Procura de avarias

	As informações a seguir indicadas têm o objectivo de ajudar a identificar e corrigir eventuais anomalias e maus funcionamentos que se podem verificar durante a fase de utilização.
	Alguns tipos de avarias podem ser resolvidas pelo próprio utilizador; outras requerem competências técnicas específicas ou particulares capacidades, devendo estas serem resolvidas exclusivamente por pessoal qualificado possuidor de experiência r...
	Tabela 2: Anomalias de funcionamento
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	Цель руководства
	Данные производителя и оборудования
	Изображенная здесь паспортная табличка помещена на оборудовании. На ней приведены все основные данные и указания, необходимые для безо...
	Порядок оформления заявки на техобслуживание

	В каждой заявке на техобслуживание необходимо указать модель оборудования и тип неисправности.
	Инструкции по технике безопасности 

	В перечне приведены условия, необходимые для корректной работы электрооборудования в зависимости от характеристик окружающей среды.
	Знаки предупреждения и безопасности

	В зонах оборудования, где существуют ОСТАТОЧНЫЕ РИСКИ, помещены знаки безопасности, предупреждающие о соответствующих рисках.
	На рисунке показаны знаки безопасности и информационные знаки, размещенные на оборудовании.
	Инструкции по распаковке, перемещению и установке

	Для оборудования с нестандартными конструктивными характеристиками (форма, вес, размеры и т.п.) информация, приведенная в настоящем пара...
	Общее описание оборудования

	На иллюстрации показаны основные компоненты прибора, а в перечне приведены их описание и назначение.
	A) Щит управления: оснащен органами для управления работой прибора (см. "Описание органов управления").
	B) Жарочная поверхность: оснащена ТЭНами для приготовления или разогревания пищевых продуктов (в контакте с поверхностью). в зависимости...
	C) Верхняя плита: оснащена ТЭНами для приготовления или разогревания пищевых продуктов (в контакте с плитой).
	D) Поддон для отходов: служит для сбора жидких и твердых отходов.
	Технические характеристики
	Таблица 1: Технические данные прибора

	Описание органов управления

	Прибор оснащен перечисленными органами управления, необходимыми для включения его основных функций.
	A) Терморегулятор: служит для включения прибора и регулирования температуры.
	B) Световой индикатор: если горит, указывает, что электропитание прибора включено.
	C) Световой индикатор: если горит, указывает, что ТЭНы нагреваются. При достижении заданной температуры индикатор выключается.
	Рекомендации по эксплуатации
	1. Поместить пищевые продукты на жарочную поверхность.
	2. Опустить верхнюю плиту так, чтобы ее поверхность контактировала с пищевыми продуктами.
	3. Повернуть терморегулятор по часовой стрелке для включения прибора и задания нужной температуры.

	Чистка прибора

	Перед тем, как приступить к чистке прибора (в конце рабочего дня или по мере необходимости), отключить электропитание сети (или отсоедини...
	Если прибор не используется в течение длительного периода времени, необходимо отключить электропитание сети (или отсоединить прибор от...
	Обнаружение неисправностей

	Приведенная ниже информация предназначена для оказания помощи в распознавании и устранении возможных отклонений и неполадок в работе ...
	Некоторые неисправности могут быть устранены пользователем, другие требуют наличия узкой технической квалификации или особых навыков ...
	Таблица 2: Неисправности в работе
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